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Welcome!

Experience the authentic taste of India with our
carefully crafted dishes, rich spices, and
traditional recipes. Every meal is prepared with
passion to bring you the true flavors of Indian
cuisine.

We are delighted to have you with us and hope
you enjoy a memorable dining experience. Thank
you for dining with us!
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4 Euros
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INDIAN CHAI

4 Euros 4 Euros

MANGO LASSI LASSI (SWEET/SALTY)
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(NON-ALCHOHOLIC)

€+ MOCKTAILS #*

SEX ON
THE BEACH

- 5cl de Vodka - 3cl de Rhum blanc - 4cl de rhum blanc

- 2cl de Cointreau - 3cl de Rhum brun - 2cl de batida

- 10cl de jus de Cranberry - 2cl sucre de Canne - 2cl de malibu
- 5cl de jus d’ananas - 4 Morceaux de Citron Vert - 12cl jus d’ananas
- 2cl de Liqueur de péche - Eau pétillante - 4cl de lait de coco

12 Euros 12 Euros 12 Euros
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kAkdk* LES VINS DU MONDE SELECTION DU PATRON ok

* RED ¢« ROSE * WHITE

1 Glass - 1 Glas - 1 Verre
50 cl. 10 €

B
h

Sula Vineyards Blanc
Estate Bottled Nashik

Sula Vineyards Rouge
Estate Bottled Nashik

UMD e MDD 2 CARD ¢ CARD * 0 CARD

Palais Palais

Bel équilibre des tannins, des fruits et de I'acidité Superbe acidité rafraichissante sur un fruit bien présent

Bouquet Bouquet

Miire, prune noire, cerise miire, olives, poivre, Pomme verte, goyave, poivrons

moka avec des notes d'épices Robe

Robe Toute la lumiére et le soleil de I'Inde dans votre verre

Ecarlate pour ce vin Indien le plus vendu Cépage[s]

Cépage(s) Sauvignon blanc

Syraz Pays

}’3}'5 75CL=30€ Inde 75CL=30 €
nde

Sula Wine Glass / Verre (Red / White) =5 € JJ

Domaine de Cibadiés Sauvignon Blanc B Conde Jose Reserva Privada Chardonnay
Palais i Palais

Ardmes miirs de fruits exotiques (fruit de la passion) Fruité, puissant et rond. Pointe de beurre et vanille
Bouquet Bouquet

Intense, notes fraiches d'agrumes et de buis Ananas, abricot, toast, pointe de vanille

Robe Robe

Jaune péle, limpide et brillante Jaune-vert limpide

Cépage Cépage

100% Sauvignon Blanc 100% Chardonnay

Pays Pays

France LG.P. Pays d'Oc 75 CL = 25 € Chili D.0. Valle Certral T2 e

/MDD e AP D e C/ A D e /AN D o C/AND e e /AND

" Domaine de Cibadiés Merlot Cotes du Rhione Chateau des Sources
Palais Palais
Fruité, long et charnu, longue finale Corsé, fruité, légérement épicé
B“_“fluet " Bouquet
Fruits rouges miirs Fruits rouges et noirs, thym, laurier
Robe Robe
Rouge intense Rouge intense
Cépage Cépage
100% Merlot Grenache, Syrah
Pays Pays
France L.G.P. Coteaux d'Ensérune France A.O.P. Cotes du Rhine

75CL=25€ 75CL=25€
R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R Es,
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Cognac
Cointreau

Cava Brut [Glass)
Cava Brut [Bottle]

ALCOHOL

Glenfiddich
Jameson

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Blue Label

Gin Hendrick's
Bacardi White Rum

Vodka Smirnoff
Vodka Grey Goose

8 PM Whisky
0ld Monk Rum
Amrut Whisky

Ny
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Orval (33 cf) [Alcl. 6.2%) © T

Westmalle Tripel [33 cl] [Alcl. 9.5%] f i
WORLD'S NO.1
TRAPPIST BEER

6 €

o€

Westvletern Trappist No. 12 [33 cl] [Alcl. 10.2%]  WESTVLETEREN 25 €

Kwak Blonde (33 cl] [Alcl. 8.4%)

Karmeliet [33 cl] [Alcl. 8.4%]) ﬁ?

Leffe Blonde [33 cl / 50cl] [Alcl. 6.6%]

Stella Artois [25 cl / SO cl] [Alcl. 5.2%])

Jupiler / Pils (25 cl / S0 cl] [Alcl. 5.2%]) . g

Hoegaarden / Blanche [25¢cl /S0cl] [Alcl. 4.9%) ﬁ

Nous servirons la biére dans le méme verre de marque de la biére
We will serve the beer in same glass as beer’s brand

5€

400/7.00€

3/550€

3/5.50€

3/550€

D
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BEER - TEQUILA

Corona [33 cl] [Alc. 4.5%]) ‘ with Lemon Slice

Jupiler Zero (25 cl] [Non-Alcoholic)

King Fisher Big [Alcl. 4.8%]

UMD s D 2 e MDD 0 CAND s C/ARD * ¢ AN

n
b
Cobra Small [Alcl. 4.5%])

Cobra Big [Alcl. 4.5%)

Martini White / Blanc
Porto Red / Rouge
Kir

CCMND e MDD ¢ s CARD ¢ s C/MAD *s CARD * s CAD
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HOT DRINKS

WARME DRANKEN / BOISSONS CHAUDES

Coffee / Koffie [ Café [Espresso [ Long [ Cappuccino [ Cafe au lait)
Indian Tea [Masala Tea / Kadak Chai] / Indische Thee / Thé Indien
Lemon Tea / Citroen Thee / Thé Citron

Mint Tea / Munt Thee / Thé A La Menthe

Jasmine Tea / Jasmijn Thee / Thé Au Jasmin

Ginger Tea / Gember Thee / Thé Au Gingembre

Hot Water

P

Chaudfontaine plat (S0 cl]
Chaudfontaine bruis [50 cl]
Evien 1 Ltr [Plastic Bottle)

UMD s D 2 e CARD 0 CAND s C/ARD * ¢ CAN

SOFT DRINKS
FRISDRANKEN / BOISSONS N/A

Coca Regular / Coca Cola Zero / Fanta / Sprite (1 Ltr.)
Coca Cola Regular / Coca Cola Zero
Fanta [ Sprite

Fuze Tea [Sparkling / Peach]

Lychee / Lychee Sap / Jus De Lychee
Orange Juice Fresh [ Verse
Sinaasappelsap / Jus d'Orange Frais
Mango Juice [ Mangosaft /

Jus de mangue

Pineapple Juice [ Ananassap /

Jus d'ananas

CCMND e MDD * s CARD ¢ s CMRD *s CARD * o CAD
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Spl. Dish

Plain Dosa 16 €
Masala Dosa 18 €
Idli . -
Sambhar

i) )

Spl. Dish

Chole
Bhature

16 €

:
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Food Allergy WARNING!

-Voedsel allergie 7 Laat het ons weten
-Food Allergies ? Please let us know.

-Allergie alimentaire ? Veuillez nous prévenir s'il vous plait.

= Thank you

ENTREES

STARTERS / VOORGERECHTEN

[£] VEGETARIAN

TOMATO SOUP

PAPAD CHAAT

ALOO TIKKI CHAAT

GOL GAPPE (6 Pcs.)

DAHI BHALLA

DAHI KEBAB (4 Pcs.)

PANEER TIKKA (4 Pcs.)

UMD s AR D e CARD 2 CAD * ¢ CARD * 0 CARD
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PUDINA PANEER TIKKA

- Morceaux de paneer marines a la menthe fraiche et aux epices, puis grillés au tandoor.
- Chunks of paneer marinated with fresh mint and spices, then grilled in a tandoor.

-UoiR & @S] @I bl Yalol 3l #rrell # dloic @2 dgz & fIct fdvan arm

VEG SAMOSA

- Beignet croustillant garni de ppmmes de terre, petits pois et epices parfumées.
- Crispy pastry filled with potatoes, peas, and aromatic spices.

-BIB3 U A1 A, ez A Fpifda wadl &1 FafeEe SR

SOYA MALAI CHAAP

- Chaap de soja marinée dans une preparation crémeuse au malai
et grillée jusqu'a étre tendre et savoureuse.
- Soya chaap marinated in a rich and creamy malai blend, grilled until tender and flavorful.

-3l ag @1 fBa itz et e fremn ¥ ddteie @2, o il zaifese Elol aa fBra fdsen arm)

SOYA CHAAP TANDOGORI 10 €

- Chaap de soja marinee dans des épices tandoori traditionnelles et grillee a la perfection.
- Soya chaap marinated in traditional tandoori spices and grilled to perfection.

-3 a/ ®1 aRule dgdl sl i Hloe &2, deddlel xaiG & fore B faen srm

-
b 5 - & =




N )

[ .¢ '.‘;1 ¢ & #

. m’gkﬂ__@& ?\ggz sm‘m%_ ﬂgﬁf

/MDD e A D e C/AD e /AN D o C/AND e e /AND

b h g g g b b 2 hahdh b b b b b dh b g 2h . b b 2 b 2h 2 b gh b o b b o g b b b b 40 b b b o b b i gh b o b dh b b G Sh 4

ENTREES

STARTERS / VOORGERECHTEN

[c] NON-VEGETARIAN

SEEKH KEBAB g€

- Brochettes de viande hachée assaisonnées d'épices aromatigues et grillées au tandoor.
- Minced meat kebabs seasoned with aromatic spices and grilled in a tandoor.

- Bl A ol Bard, Joifda aarell S e IR e s itz dgz i Bra e s

CHICKEN SEEKH KEBAB g€

- Brochettes de poulet haché assaisonnées d'épices aromatiques et grillées au tandoor.
- Minced chicken kebabs seasoned with aromatic spices and grilled in a tandoor.

- a1 @kl A g0l warE, Joiféa aAcl S W AR fbe s aik dgz A Bra fu s

GARLIC CHICKEN TIKKA 4 Pcs.) 10 €

- Morceaux de poulet marinés a I'ail et aux épices, puis grillés au tandoor.
- Chicken pieces marinated with garlic and spices, then grilled in a tandoor.

- fiipol & cwal @I cdeyol il el A Adlole B2 dgz A Bid e arm

MALAI CHICKEN TIKKA (4 Pes.) 10 €

- Morceaux de poulet marinés dans une préparation créemeuse au
malai et grillés jusqu’a étre tendres et savoureux.
- Chicken pieces marinated in a rich and creamy malai blend, grilled until tender and flavorful.

- faiwol & goal @1 Ra ailz wbfl seng figwr i Ao @2, ora Ak xaifese Aol dd Bict fdba arm

ANARKALI CHICKEN (4 Pcs.) 12 €

- Poulet tendre mijoté dans une sauce riche et cremeuse aux epices royales.
- Tender chicken cooked in a rich and creamy sauce with royal aromatic spices.

- o141 [l 1 9@l IYoiferd aurell & wer Ra 3tz wlell Adi & awrn sk

TANDOORI CHICKEN (2 Pcs.) 96

- Morceaux de poulet marinés dans des epices tandoaori traditionnelles et grilles a la perfection.
- Chicken marinated in traditional tandoori spices and grilled to perfection.

- Rrpol 1 arul® dgd wrel 3 ddfole @2, deadla xac @ fom Bra fba arm

EGG BHURJI 10 €

- (Eufs brouillés cuisinés avec des oignons, tomates et épices aromatiques.
- Scrambled eggs cooked with onions, tomatoes, and aromatic spices.

- goff 3iS] &l @I, ede? iz Ypilda ael & el gdRI SR
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PANEER TIKKA SIZZLER

- Morceaux de paneer marines aux epices tandoori, grillés et servis sur une plaque gresillante.
- Chunks of paneer marinated in tandoori spices, grilled and served on a sizzling platter.

- Uollz & cavsl @1 digdl aranell 3 Hloic @2 et fban arn 3tz Rrsiféiar ceiez uz wlan sk

MALAI SOYA CHAAP SIZZLER 16 €

- Morceaux de soya chaap marings a la creme et aux épices douces,
grilles et servis sur une plague gresillante.
- Chunks of soya chaap marinated in cream and mild spices, grilled and served on a sizzling platter.

- dRI 9 & cosl @l Bl Al sed el 3 Hoic @2 e fda arn altz Rreifeial teic gz g3t srm

SOYA CHAAP TANDOORI SIZZLER 16 €

- Morceaux de soya chaap marines aux epices tandoori, grillés et servis sur une plaque gresillante.
- Chunks of soya chaap marinated in tandoori spices, grilled and served on a sizzling platter.

- i Al & ¢ovsl ol dgdl sl 3 ddlole w2 [Biet fden arn ailz Risifefar wiez uz ulan sw@m

>
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[[] NON-VEGETARIAN

TANDOORI CHICKEN SIZZLER 18 €

- Morceaux de poulet marinés aux epices tandaoori, grillés et servis sur une plague greésillante.
- Chicken pieces marinated in tandoori spices, grilled and served on a sizzling platter.

- Rpot ¢Sl B digdl Al ¥ Hdlove e Bt R ke At Risifdiar ez g wdtan mL
MALAI CHICKEN TIKKA SIZZLER 20 €

- Morceaux de poulet marines a la creme et aux epices douces, grilles et servis sur une plague gresillante.
- Chicken pieces marinated in cream and mild spices, grilled and served on a sizzling platter.

- ol @ ¢Sl B @ Ak sed ararall 3 Hoie a2 frer b ot ailz Rrafdial ez a2 v sRm
GARLIC CHICKEN TIKKA SIZZLER 20 €

- Morceaux de poulet marinés a I'ail et aux épices, grillés et servis sur une plague grésillante.
- Chicken pieces marinated with garlic and spices, grilled and served on a sizzling platter.

- Rl & ¢Sl B cieyol alle ardl A Aoic w2 Bict e arar ate Rroifdiar @icz a adtan s
KABAB MIX SIZZLER

- Assortiment de kebabs grillés, servi sur une plague grésillante.
- An assortment of grilled kebabs served on a sizzling platter.

- faifdioo1 udR & RBics dardl @1 zaiféee figwl, Risifciar wie gz udrar arm
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ROYAL INDIAN TASTE THALI
NON VEG.

Quatre plats non vegetariens différents, .
servis individuellement dans une grande assiette, ;&
accompagnes de riz basmati, de naan, i
de papad et d'un dessert.

Four different non-vegetarian dishes, served individually
on a large plate, accompanied by basmati rice, naan, papad, and one dessert.

ar fafSiool Aiarer] cstel, ve |l encfl i Acor-acal gAA s 8, Hioid e arprdl dae,
oifol, Uras 3l veb firere enfi axdt 21

D
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ROYAL INDIAN TASTE THALI
VEGETARIAN

Quatre plats végétariens différents, i
servis individuellement dans une grande assiette,
accompagnés de riz basmati, de naan,

de papad et d’un dessert.

Four different vegetarian dishes, served individually
on a large plate, accompanied by basmati rice, naan,
papad, and one dessert.

ar fafiool endIER] cisiol, v &l ericl A Acer-Jce TAA S 2,
ot wier araerdl arad, orol, uras Al vw e enfic 2t 21
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VEGETARIAN DISHES

PLATS VEGETATIENS /
VEGETARISCHE GERECHTEN

DAL HANDI 15 €

- Un mélange de lentilles mijoté lentement avec des épices traditionnelles dans un handi.
- A blend of lentils slow-cooked with traditional spices in a handi.

- faifSioot grcii o1 Rigvr, aRule wdl & e sidl 3 il sifa gz gbrRn aRm

DAL MAKHNI 15 €

- Lentilles noires mijotées lentement dans une sauce riche, cremeuse et légérement beurrée.
- Black lentils slow-cooked in a rich, creamy, buttery gravy.

- oidl gid @1 Ba, @bt 3z sl adt & el sifa ur gorn srm

PANEER MAKHNI 16 €

- Paneer tendre mijoté dans une sauce tomate riche, crémeuse et [égérement beurrée.
- Soft paneer simmered in a rich, creamy, buttery tomato sauce.

- o2t uoll? @1 3a, @il 3its #aioll care: ol aldl 3 usrn srRm

PANEER TIKKA MASALA

- Paneer tikka grillé mijoté dans une sauce riche et épicée aux saveurs traditionnelles.
- Grilled paneer tikka cooked in a rich and flavorful traditional spiced gravy.

- f3res uellz feam @1 RRa stz raifeee urulie wacicr adt & aorn sRm

PANEER METHI MALAI

- Paneer tendre cuisiné dans une sauce crémeuse au fenugrec et aux épices délicates.
- Soft paneer cooked in a creamy fenugreek sauce with delicate spices.

- of2a1 Yoflz 1 wlall dieht bt At ailz otrsje Al & A1 ydrRn IR

PALAK CORN

- Mais tendre cuisiné dans une sauce crémeuse aux épinards et aux épices délicates.
- Sweet corn cooked in a creamy spinach gravy with delicate spices.

- ¥dic ®fol @1 Bl aicis @1 aidl 3l sl A & el GBRI IR

SOYA CHAAP MASALA 16 €

- Chaap de soja cuisinée dans une sauce riche et épicée aux saveurs indiennes traditionnelles.
- Soya chaap cooked in a rich and flavorful traditional Indian spiced gravy.

- 3irn aa ot Ba 3l zaifese arufie smrdia aucior adt & adrn srm

7 XL
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ALOO GOBHI ADRAKI

- Pommes de terre et chou-fleur cuisinés avec du gingembre frais et des épices traditionnelles.
- Potatoes and cauliflower cooked with fresh ginger and traditional spices.

- Al 3it: pephslt @ dl A6 3l yRURe wRICl & el IBRI IR

MALAI KOFTA 18 €

- Boulettes de légumes et paneer servies dans une sauce riche, crémeuse et délicatement épicée.
- Vegetable and paneer dumplings served in a rich, creamy, mildly spiced gravy.

- afesrll 3l uofkz A wol @Iud, f3a, il Jlz sod warcl archt adi i T2 are)

KADI CHAWAL [BOWL] 15 €

- Kadhi crémeux a base de yaourt et de beignets, servi avec du riz parfumeé.
- Creamy yogurt-based kadhi with pakoras, served with fragrant rice.

- AASGR ol A doft Bl A uals, Joifdr aad & el WA 3l

NON VEGETARIAN DISHES - .J

PLATS NON VEGETARIENS /
NIET VEGETARISCHE GERECHTEN

HANDI CHICKEN 16 €

- Poulet mijote dans une sauce aux tomates, epices indiennes et coriandre fraiche,
moyennement épice, plat traditionnel de I'Inde.

- Chicken simmered in a tomato-based gravy with Indian spices and fresh coriander,
medium spicy, a traditional Indian dish.

- Riewet @ eatre anenf3a Adl A sl aanell ail: dl 82 aford & e sean dlxddel i g s,

A v yRulle ardl @isel 21

OLD DELHI BUTTER CHICKEN 20 €

-Parfumé par son passage dans le tandoor, sauté ensuite au beurre et coulis d’ épices légeéres.
-Flavoured in the tandoor, fried in the butter with mild spices.

- g2 3 udlm?, Aaiel Al Ged IAlCl S A Yold2 dRIR fdbann aRImL

CHICKEN TIKKA MASALA 20 €

-Poulet longuement imprégne dans une marinade a base de yaourt et de gingembre et aux
arémes, grillé au four d’ argile et lié avec une sauce a la créme fraiche et poudre d’amande.
-Chicken marinated in yogurt with ginger and spices, grilled in the tandoor before cooked
with fresh cream and almond powder

- fpat @1 g2l, aigea ail wrch 3 ddlole w2 dgz i frat fobem arem, bz arft whar ate aGE
U382 & APl UDBRI IR

Please give us 15 - 20 minutes after order for better preparations.

R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R Es,
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CHICKEN VINDALOO _»» 18 €

-Préparation trés piquante ou piguante qui vient de I’ Inde portugaise.
-Very hot or hot preparation from portuguese India.

-gifancll-amdia giefl o1 dsg dizn ailz aaIcicR cAotoll

CHILLI CHICKEN _»» 20 €

- Morceaux de poulet sautés avec poivrons, oignons et sauce pimentee,
moyennement epice, specialite indo-chinoise.

- Chicken pieces stir-fried with bell peppers, onions and spicy chilli sauce,
medium spicy, an Indo-Chinese specialty.

~faiepol & gavsl @I [dnien Bid, @i il diwdll ficfl 2t & e wea diigoel i Re-wis e ar,
4g v il $a1-arsoflsl fads cistor &1

MANGO CHICKEN CURRY 20 €

- Poulet tendre mijoté dans une sauce cremeuse a la mangue et aux epices douces.
- Tender chicken cooked in a creamy mango sauce with mild spices.

- oA fdwal @1 sod MRAIE el ol 3 ot Adl 3 gorn sRm

MUTTON CURRY [DESI GHEE] 18 €

-Morceaux d’ agneau étuvés dans une sauce aux épices indiennes, petits oignons et
une pointe de tomate fraiche. Jolie marinage!

-Pieces of lamb stewed with indian spices, spring onions and a touch of fresh tomato
sauce. Alove match.

-dlitol (clod) @ ¢avsl @l ARdl aiIcl, &3 vl 3l dlfl eaie: Ald @l sewl uzd S W

eflall 3ifa uz usrn RN 2aE) ©1 daddlo A

MUTTON RARA 20 €

- Agneau haché et morceaux d’agneau cuits dans une sauce riche aux épices indiennes,
moyennement épicé, spécialité traditionnelle du nord de I'Inde.

- Minced lamb and tender lamb pieces cooked in a rich Indian-spiced gravy,
medium spicy, a traditional North Indian specialty.

- cled @ @l allz ol dlea & gl @I Ra smdla sl el Ad) i acaa dixiuoer & e awrRn arRn,
%18 v uRUR® I ARdl fadi s 21

RAJASTHANI LAAL MAAS 22 €

- Morceaux d’agneau mijotés dans une sauce rouge épicée aux piments du
Rajasthan et aux epices traditionnelles, releve, specialité du Rajasthan.

- Tender lamb pieces simmered in a spicy red gravy with Rajasthani chillies
and traditional spices, hot and flavorful, a specialty of Rajasthan.

ol Al B Cebsl B Anzeroll ard fird 3 urRuRe awrcl A woft diwlt cic aidt ¥ eflsft aifa az awrn s 21

g sl @l ufiig fadsm 2, ol amet dix ail: sRyz zaic & fere sl sidl 21

MUTTON ROGANJOSH 20 €

-Agneau étuvé dans son jus, coulis de tomates et a la coriandre fraiche, plat traditionnel de I' Inde.
-Lamb stewed in its own gravy, with tomato puree and fresh coriander, traditional dish in India.

- A0l D oA ¢Sl DI ol ol Adl 3 cae? ot A 3k aml &3 afore & e eftelt aifa a2 gRN ST 21
318 R DI Bp URURD isiol 21

Please give us 15 - 20 minutes after order for better preparatiuns.

%




RIZ ET BIRYANI / RIJST EN BIRYANI

-Rice with chicken, lamb, prawns or vegetables, flavoured with spices.
Served with sauce especially made by chef.

Riz Basmati / Basmatirijst / Basmati Rice 3E

Riz Frit aux (Eufs / Gebakken Rijst met Ei 8 €
[ Egg Fried Rice

Biryani aux Légumes / Groente Biryani 17 €
[ Vegetable Biryani

Biryani au Poulet / Kip Biryani / Chicken Biryani 20 €

UMD s D 2 e MDD 0 CAND ¢ CARD * ¢ AN
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Please give us 15 - 20 minutes after order for better preparations.
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TANDOORI ROTI

- Pain indien traditionnel cuit dans un four tandoor, léger et savoureux.

- Traditional Indian flatbread baked in a tandoor oven, light and flavorful.
- uraRe® aRdla ydeds, B dgz o adrRn sl &1 6 sodl, Aarm iz zfdse aidi 21

BEETROOT ROTI o€

- Pain indien moelleux préparé avec de la betterave fraiche et de la farine de blé complet.

- Soft Indian flatbread made with fresh beetroot and whole wheat flour.
- ARl gbG2 M2 Agd SIg & 31e A doll AARW ARAR U261, Sl dlftcsd glol & -2 Faifdee off gial &1

MAKKI ROTI o€

- Pain indien traditionnel préparé avec de la farine de mais, spécialité du Pendjah.
- Traditional Indian flatbhread made with cornmeal, a specialty of Punjab.

- AqD @ JIC A dofl yrRUR® el A<, Sl dona @} ew ullg faded &1

BAJRA ROTI o€

- Pain indien traditionnel préparé avec de la farine de millet perlé, nutritif et savoureux.
- Traditional Indian flatbread made with pearl millet flour, wholesome and flavorful.

- @R @ ¢ A qoft urul¥® sRdta A, S diftes, Faifee itz sryz St wac A I aidt 21

PARANTHA o€

- Pain plat indien feuilleté, cuit a la perfection sur une plague chaude.
- Layered Indian flatbread, cooked to perfection on a hot griddle.
- QIdGR ARdI giel, 51 s dd U Yoled A2 BB Elol dd UBRI SIidl B 1

BUTTER NAAN 4€

- Pain indien moelleux nappé de beurre fondu et cuit au tandoor.

- Soft Indian bread brushed with melted butter and baked in a tandoor oven.
- a{ciri Rl A, fora uz feen gan siawiol cotRn Siidl & 32 dgR 3 JYoiel Slol dd UBRI SIidl &1

GARLIC NAAN 4€

- Pain indien moelleux garni d’ail frais et cuit au tandoor.
- Soft Indian bread topped with fresh garlic and baked in a tandoor oven.

- ajcirm ot A, fora uz i deyel s ol 2 a2 dg2 i Jole 2ol dd YR SIIdl 21

Please give us 15 - 20 minutes after order for better preparations.

D
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RAITA / SALAD

DAHI -vaourt maison / Home made yugurt.

RAITA

-Concombres et tomates marinés dans du yaourt aux épices indiennes.
-Cucumbers and tomatoes marinated in yoghurt with Indian spices.

- del TR itz e @l gel i sl sl & e Picties: dar b st 21
SALADE MIXTE 7€

-Tomates, laitue, concombres, assaisonneé avec Chat Masala, préparés a la fagon indienne par le chef, assaisonnée.
-Tomatoes, lettuce, cucumber, dressing with Chat Masala prepared in indian style by the chef.

~cdie, degd, Wi 3l 49 3Rio1 B aie #arcn & wer Rictios: Iw gri sidla el § dar e amar 21

MIX PICKLE 2€
PAPAD I PAPADUM (Mint & Mango Sauce ]

S MDD s CAMRD S s CMRD * ¢ CARD 20 C/MAD ¢ s CAND
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DESSERTS

GAJAR KA HALWA

- Dessert indien traditionnel a base de carottes rapées, lait, sucre et fruits secs.

- Traditional Indian dessert made with grated carrots, milk, sugar and nuts.
- DDA Bl 53 AR, gd, dioft 3z Adi A dar @ sial arclt urulR® srdi o

RAS MALAI

- Boulettes de fromage frais moelleuses servies dans un lait parfumé a
la cardamome et au safran.
- Soft cottage cheese dumplings served in cardamom and saffron flavored milk.

- A[ciRI Uoflz & 2GR ahidl, Biog scirrdl 3l dar & xaig aid M3 g 3 g s 21

/o
\) JALEBI / RABRI 8 €

- Jalebi croustillant servi avec du rabri crémeux, un dessert indien traditionnel et gourmand.
- Crispy jalebi served with creamy rabri, a traditional Indian dessert.

- @3l oidd] ®) ACISGR WSl & Al WA Sl &1 46 v uRaR® ardla Rierg 21

LMD s D 2 s AR 0 CAD s C/ARD * ¢ AN

MEETHA PAAN

- Feuille de bétel garnie de gulkand, noix et ingrédients sucrés,
servie comme digestif traditionnel.

- Betel leaf filled with gulkand, nuts and sweet ingredients,
served as a traditional mouth freshener.

- Ulol & Ul I Sfciebe, dd il 30w il Al sre: dur v s 21
53 aRU¥® A3 BolR D FU A WA Sl 8,

KULFI 5€
b

- Glace indienne traditionnelle, riche et cremeuse, parfumee a

la cardamome et aux fruits secs. v
- Traditional Indian ice cream, rich and creamy, flavored with cardamom and nuts. \
- uRuf3e sidl arsawl, o ane gar A dar @l sidl 21 scrd altz ddi & za. A ey
16 [o1s d8c AARGR, W Al Faifese aidi 21
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Tandoori Chicken
Tandoori Prawn

Tandoori Fish

Chicken Korma / Mutton Korma

Fish Masal / Mish Makhni

Scampi Masala / Scampi Malai Curry

Chicken Tikka Masala / Mutton Tikka Masala
Palak Paneer / Matar Paneer / Shahi Paneer

Nan / Garlic Nan

Peshawari Man

Chapati/ Lachha Parantha

Kulfi | Gulab Jamun/ Kheer / Ras Malai

Mango Lassi | Sweet Lassi/ Salted Lassi

Nos plats peuvent étre préparés sans | élement / les allergénes énumérés ci-dessus. Nous demandons toujours s'il vous plait nous parler de vos allergénes

Our dishes can be prepared without the item/allergenes listed above. We do ask always still please mention us about your allergenes.
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